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CLIRD

Piedghtej troubu na 190°C.
V misg smichgj 2 vejee,
230 g zmékIgho masla
a 2 1Zi¢ky vanilky. Reg vznikig
smési ptidej obsah skignieg
a znovu dobig promichgj.
Vzniklg tésto zakryj a ngeh
30 minut odpodivat v Igdniéeg.
Na plgeh poKkrygtg pedicim
papiregm vytvéigj kuli¢ky zhruba
o velikosti polgvkovg lzicg.
Pee dozlatova eca S - 10 minut.
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Piedghtej troubu na 190°C.
V misg smichgj 2 vejeg,
230 g zmékIgho méasla
a 2 1Zi¢ky vanilky. Reg vznikig
smési ptidej obsah skignieg
a znovu dobig promichgj.
Vzniklg tésto zakryj a ngeh
30 minut odpodivat v Igdniéeg.
Na plgeh poKkrygtg pedicim
papiregm vytvéigj kuli¢ky zhruba
o vglikosti polgvkovg lzicg.
Pee& dozlatova eca S - 10 minut.

U=

CLIRD

Piedghtej troubu na 190°C.
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